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Komunikat Instytutu Skrzynki z dnia 08.10.2023 r.

Nie tylko pyra z gzikiem: kapituta konkursu ,,Smak Pyry
2023” wybrata najlepsze sposrod 36 zgtoszonych dan z
ziemniaka

W niedziele, 8 paidziernika kota gospodyn wiejskich, obiekty gastronomiczne z
Wielkopolski zmierzyly sie w trzeciej juz edycji konkursu ,,SMAK PYRY 2023”, organizowanej przez
samorzgdowa instytucje kultury powiatu poznanskiego — Instytut Skrzynki.

Uczestnicy przygotowali wariacje dan tradycyjnych dla regionu, jak Slepe ryby (zupa
ziemniaczana), szare kluchy, czy plyndze, ale réwniez zupetnie niespodziewane przysmaki jak
czekoladowe ciasto, chleb, czy carpaccio z ziemniaka z biatg kietbasa.

Ocenie poddanych zostato 36 potraw. Kapituta Smaku ocenita poziom Konkursu jako
bardzo wysoki. Po degustacji jurorzy postanowili przyznaé:

Certyfikat za ,Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego” SMAKI Pyry 2023":

e Branzowa Szkota Gastronomiczna 1 i II Stopnia Specjalny Osrodek Szkolno-
Wychowawczy dla Dzieci Niewidomych im. Synéw Putku w Owinskach (gm. Czerwonak,
powiat poznanski) za kartoflanke z dufinkami

o Koto Gospodyn Wiejskich w Konarzewie "Kobiety sukcesu" (gm. Dopiewo, powiat
poznanski) za ziemniaczanke oraz przybrode

e Koto Gospodyn Wiejskich w Mirostawkach "Switezianki” (gm. Steszew, powiat
poznanski) za szagdwki z pyry oraz za gzik z ziemniakami w mundurkach i olejem

o Koto Gospodyn Wiejskich ,Piekni i Mlodzi” w Pecnej (gm. Mosina, powiat poznanski) za
ziemniaczane ciasto czekoladowe

o Koto Gospodyn Wiejskich w Wysogotowie ,Babki, Ze hej!” (gm. Tarnowo Podgoérne,
powiat poznanski) za babke ziemniaczang NAGUS oraz za $lepe ryby

e Koto Gospodyn Wiejskich w teczycy (gm. Komorniki, powiat poznanski) za pyry
nadziewane gzikiem

e Zajazd "Kacze Zamieszanie" z Komornik (gm. Kleszczewo, powiat poznanski) za
kartoflanke na wedzonce.

W konkursie regionalnym Smak Pyry 2023 przyznano wyroznienia i nagrody.

Grand Prix i nagrode finansowa 500 zt otrzymato Koto Gospodyn Wiejskich ,Piekni i
Mtodzi” z Pecnej (gm. Mosina, powiat poznanski) za chleb ziemniaczany oraz ziemniaczane
ciasto czekoladowe.

Pierwsze miejsce zajeto Koto Gospodyn Wiejskich Czeluscin (gm. Czerniejewo, powiat
gnieznienski) za placki z boczkiem i papryka.
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Na drugim miejscu uplasowat sie bar Grochéwka Psarskie (gm. Srem, powiat $remski) za
$lepe ryby.

Koto Gospodyn Wiejskich ,Piekni i Mtodzi” z Pecnej (gm. Mosina, powiat poznanski)
zajeto trzecie miejsce za szare kluchy z boczkiem i kapu$cianym bukietem.

Wyrdznienia otrzymali:

e Grochéwka Psarskie (gm. Srem, powiat $remski) za pyry z gzikiem

e Kolo Gospodyn Wiejskich w Konarzewie "Kobiety sukcesu" (gm. Dopiewo, powiat
poznanski) za Slepe ryby oraz parzybrode

e Zajazd "Kacze Zamieszanie" z Komornik (gm. Kleszczewo, powiat poznanski) za
carpaccio z ziemniakéw z bialg kietbasg

e Koto Gospodyn Wiejskich w Mirostawkach "Switezianki (gm. Steszew, powiat poznanski)
za szagowki z pyry

o Koto Gospodyn Wiejskich ,Piekni i Mtodzi” w Pecnej (gm. Mosina, powiat poznanski) za
salatke niemiecka oraz za zupe krem porowo-ziemniaczang z grzankami

e Kolo Gospodyn Wiejskich Czelu$cin (gm. Czerniejewo, powiat gnieZznienski) za
kartoflanke z boczkiem i grzybami.

Ponadto przyznane zostaty wyrdznienia specjalne: Branzowa Szkota Gastronomiczna I i II
Stopnia - Specjalny Osrodek Szkolno-Wychowawczy dla Dzieci Niewidomych im. Syné6w Putku w
Owinskach (gmina Czerwonak) otrzymata Ziotg i Srebrng Pyre w Szkole za kartoflanke z
dufinkami oraz pyre z gzikiem wymachang wew zielonym.

Honorowy Patronat nad wydarzeniem objat Starosta Poznanski Jan Grabkowski.

Organizatorami konkursu byli Instytut Skrzynki oraz Muzeum Narodowe Rolnictwa i
Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie.

Partnerami wydarzenia byli: Poznanskie Muzeum Pyry, TOP AGRAR, Stowarzyszenie
Slow Food Wielkopolska, Stowarzyszenie Polska Akademia Smaku, Stowarzyszenie Poznanska
Lokalna Organizacja Turystyczna oraz sie¢ Culinary Heritage Europe.

,Poznanska Pyra” to coroczne $wieto ziemniakéw i tradycji ludowych w Muzeum
Narodowym Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie, a takze jedno z
niezwyktych kulinarnych wydarzen na Szlaku Kulinarnym ,Smaki Powiatu Poznanskiego”. Poza
pokazami, wystepami tanecznymi i muzycznymi oraz pyrowymi konkursami dla dzieci i
dorostych, na licznych uczestnikéw wydarzenia czekaly stoiska sprzedazowe z rekodzietem oraz
gastronomiczne z catej Polski, rowniez te prowadzone przez okoliczne kota gospodyn wiejskich.
Duzym zainteresowaniem cieszyly sie punkty innych cztonkéw szlaku kulinarnego powiatu
poznanskiego, m.in. Browaru Szreniawa, Tradycyjnego Jadta, Gospodarstwa Pasiecznego Miody
Ibrona, Wiejskiego Stotu - Dr Maryniak, czy Miodow Suszka.

Relacja zdjeciowa z wydarzenia dostepna jest na stronie www.smakipowiatupoznanskiego.pl.
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http://www.smakipowiatupoznanskiego.pl/

Przygotowat: Instytut Skrzynki
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