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Komunikat Instytutu Skrzynki z dnia 13.02.2023 r.

Gdzie zjesz najlepszy tatar w Wielkopolsce? Znamy
wyniki regionalnego konkursu kulinarnego

Tatar wolowy w serowym tacos, tatar z grzybow, z wafli ryzowych lub weganski,
ktory wygladem przypomina tradycyjny befsztyk wolowy - to tylko kilka z 18
propozycji potraw, jakie zaprezentowali uczestnicy regionalnego konkursu
kulinarnego 13 lutego br. w Widrku (gm. Mosina). Tatar tradycyjne z miesa
wolowego, rybne oraz weganskie byly przedmiotem konkursu ,Smak Tatara
2023” organizowanego przez Instytut Skrzynki - samorzadowa instytucje kultury,
ktéora zajmuje sie m.in. promocja dziedzictwa kulturalnego i kulinarnego
Wielkopolski, w szczegdlnosci powiatu poznanskiego. W kapitule zasiadali
eksperci kulinarni, m.in. dziennikarka Katarzyna Bosacka. Dzialaniom 10 zespotow,
ktore przeszly przez eliminacje konkursu do etapu finalowego, przygladal sie takze
Starosta Poznanski Jan Grabkowski, ktory objal wydarzenie patronatem honorowym.
Dania prezentowane byly na wyjatkowej zastawie z oferty Bela Mesa.

Kapituta Smaku ocenita poziom Konkursu jako bardzo wysoki. Po degustacji Kapituta
postanowita przyzna¢:

Certyfikat za ,Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego Smak Tatara 2023” otrzymali:

. Marcin Deckert Andrii Milenko Restauracja Eatalia z Kamionek za Tatar z zasalanego i
marynowanego ogdrka z cebulka czerwong oraz Tatar Wotowy

. Ewa Michalska Kucharz Osobisty z Puszczykowa za Tatar z wotowiny oraz Tatar z
wedzonego tososia

. Kamil Kempa i Alina Shulzhenko Smaczki Maszki Restaurant & Wine z Baranowa za
Tatar z wedzonej poledwicy wotowej i Tatar z krewetek oraz Tatar z prawdziwka

. Martyna Polak Planeat Sp. z 0.0. Producent roslinnych mies z Mosiny za Tradycyjny
polski tatar weganski.

W konkursie regionalnym ,Smak Tatara 2023” przyznano nastepujace wyrdznienia i miejsca:

1. W kategorii Tatar Tradycyjny z miesa wotowego:
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Grand Prix: Jakub Pietraszak, Livio Marino Restauracja Marino Bistrot Wtoska Kuchnia & Wino
z Poznania za Tatar wotowy w tacosie z Grana Padano/frytowane zéttko/sos tonnato, otrzymali
nagrody:

- nagrode finansowa w wysokosci 300 ztotych
- voucher o wartosci 500 ztotych na kolacje i nocleg dla dwdéch os6b w Dworze Skrzynki
- voucher od RzeZnictwa ZYGULA Zbaszynek w wysokosci 300 ztotych

- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym Rolnictwa i Przemystu Rolno-
Spozywczego w Szreniawie

- zestaw upominkéw od Powiatu Poznanskiego.

non

I miejsce: Pawel Ludek Restauracja "Olenderskie smaki" "Kompleks Olandia" z Prusimia za

Befsztyk tatarski na surowo, otrzymat nagrody:
- nagrode finansowa w wysokosci 100 ztotych
- voucher od RzeZnictwa ZYGULA Zbgszynek w wysokosci 250 ztotych

- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym Rolnictwa i Przemystu Rolno-
Spozywczego w Szreniawie

- zestaw upominkéw od Powiatu Poznanskiego.

II miejsce: Ewa Michalska Kucharz Osobisty z Puszczykowa za Tatar z wotowiny otrzymata
nagrody:

- voucher od Rzeznictwa ZYGULA Zbaszynek w wysokosci 200 ztotych

- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym Rolnictwa i Przemystu Rolno-
Spozywczego w Szreniawie

- zestaw upominkéw od Powiatu Poznanskiego.

III miejsce: Kamil Kempa Alina Shulzhenko Smaczki Maszki Restaurant & Wine z Baranowa za
Tatar z wedzonej poledwicy wotowej otrzymali nagrody:

- voucher od RzeZnictwa ZYGULA Zbaszynek w wysokos$ci 150 ztotych;

- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym Rolnictwa i Przemystu Rolno-
Spozywczego w Szreniawie;

- zestaw upominkéw od Powiatu Poznanskiego.

Wyrdznienia otrzymali:

. Marcin Deckert Andrii Milenko Restauracja Eatalia z Kamionek za Tatar wotowy
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. Konrad Kistela Mukesh Bhandari Restauracja "Zmys$lona" w hotelu Trzy Jeziora z
Wielenia za Tatar siekany z poledwicy wotowej

. Bartek Migdalski Biaty Dom Henlex z Poznania za Tatar wotowy.

2. W kategorii Tatar Rybny:

Grand Prix: Konrad Kistela Mukesh Bhandari Restauracja "Zmyslona" w hotelu Trzy Jeziora z
Wielenia za Tatar z wedzonego pstraga z musem z czosnku i pietruszki otrzymali:

- nagrode finansowa w wysokos$ci 300 ztotych
- voucher o wartosci 500 ztotych na kolacje i nocleg dla dwdéch os6b w Dworze Skrzynki

- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym Rolnictwa i Przemystu Rolno-
Spozywczego w Szreniawie

- zestaw upominkéw od Powiatu Poznanskiego.

I miejsce: Kamil Kempa Alina Shulzhenko Smaczki Maszki Restaurant & Wine z Baranowa za
Tatar z krewetek otrzymali:

- nagrode finansowa w wysokosci 100 ztotych

- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym Rolnictwa i Przemystu Rolno-
Spozywczego w Szreniawie

- zestaw upominkéw od Powiatu Poznanskiego.

Il miejsce: Bartek Migdalski Henlex Biaty Dom z Poznania za Tatar z tososia otrzymat:
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie

- zestaw upominkéw od Powiatu Poznanskiego.

III miejsce: Ewa Michalska Kucharz Osobisty z Puszczykowa za Tatar z wedzonego tososia
otrzymata nagrody:

- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym Rolnictwa i Przemystu Rolno-
Spozywczego w Szreniawie

- zestaw upominkéw od Powiatu Poznanskiego.

Wyrdznienie otrzymata Dagny Gradzka-Jurasz Restauracja Linie w Ogniu z Lwowka za
Sledziowa tatarska strzate.

3. W kategorii Tatar Weganski
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Grand Prix: Marcin Deckert Andrii Milenko Restauracja Eatalia z Kamionek za Tatar z
zasalanego i marynowanego ogérka z cebulkg czerwong otrzymali nagrody:

- nagrode finansowa w wysokos$ci 300 ztotych
- voucher o wartosci 500 ztotych na kolacje i nocleg dla dwdéch os6b w Dworze Skrzynki
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie

- zestaw upominkéw od Powiatu Poznanskiego.

I miejsce: Martyna Polak Planeat Sp. z 0.0. Producent roslinnych mies z Mosiny za Tradycyjny
polski tatar weganski otrzymata:

- nagrode finansowa w wysokosci 100 ztotych

- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym Rolnictwa i Przemystu Rolno-
Spozywczego w Szreniawie

- zestaw upominkéw od Powiatu Poznanskiego.

II miejsce: Konrad Kistela Mukesh Bhandari Restauracja "Zmys$lona" w hotelu Trzy Jeziora z
Wielenia za Tatar z wedzonego pomidora z salsg z awokado otrzymali:

- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym Rolnictwa i Przemystu Rolno-
Spozywczego w Szreniawie

- zestaw upominkéw od Powiatu Poznanskiego.

III miejsce: Kamil Kempa Alina Shulzhenko Smaczki Maszki Restaurant & Wine z Baranowa za
Tatar z prawdziwka otrzymali:

- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie

- zestaw upominkéw od Powiatu Poznanskiego.

Wyroéznienie otrzymat Pawet Powroznik Restauracja "P jak Pysznie" z Kepna za Tatar z wafli
ryzowych.

Relacja zdjeciowa oraz wyniki konkursu dostepne sg na stronach Szlaku Kulinarnego ,Smaki
Powiatu Poznanskiego” oraz Instytutu Skrzynki.

Organizatorem konkursu jest Instytut Skrzynki - Instytut Dokumentacji, Rozwoju i Promocji
Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego Powiatu Poznanskiego. Wspo6torganizatorem konkursu
jest Restauracja Stara Osada w Wiérku. Konkurs odbyt sie przy wspétpracy: Instytutu
Zootechniki - Panstwowego Instytutu Badawczego z siedzibg w Krakowie, Ogo6lnopolskiego
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https://smakipowiatupoznanskiego.pl/wyniki-konkursu-smak-tatara-2023/
https://smakipowiatupoznanskiego.pl/wyniki-konkursu-smak-tatara-2023/
https://instytutskrzynki.pl/relacja/wyniki-konkursu-smak-tatara-2023/

Cechu Rzeznikéw - Wedliniarzy - Kucharzy z siedzibg w Poznaniu, Muzeum Narodowego
Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie, Stowarzyszenia Slow Food
Wielkopolska z siedzibg w Poznaniu, Wielkopolskiej Izby Rzemie$lniczej z siedzibg w Poznaniu,
Stowarzyszenia Polska Akademia Smaku z siedzibg w Poznaniu, RzeZnictwa ZYGULA Zbaszynek,
Browaru Szreniawa z siedzibg w Szreniawie, sieci Culinary Heritage Europe, sklepu Bela Mesa z
Poznania.

Przygotowat: Instytut Skrzynki/Liliana Kubiak
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